
Pause Café Impérial est une entreprise en pleine croissance oeuvrant dans la fabrication 
de  pop  corn,  barbe  a  papa  et  préparation  de  mélange  pour  slush,  située  a  Saint‐
Eustache.  

Sommaire :  

Le  titulaire  du  poste  de  techncien(ne)  en  assurance  qualité  est  responsable  des  suivis 
nécessaires par les programmes qualités mis en place par l’entreprise afin de répondre 
aux  exigences  règlementaires.  Il  participe  de  façon  active  au  maintien  et  à 
l’amélioration  des  programmes  HACCP  et  SQF  (présentement  en  cours 
d’implantation).  

  

Responsabilités :  

      Assister le spécialiste HACCP‐SQF dans le maintien du programme HACCP et de sa mise 
en œuvre. 

      Mise en œuvre d’actions qualité, préventive et corrective. 

      Effectuer la formation des employés (BPI, détecteur de métal, emballage, etc.). 

      Mettre les produits en retenu lorsque nécessaire. 

      Veiller à ce que les bonnes pratiques industrielles soient appliquées et respectées dans 
l’usine. 

      Effectuer les surveillances des CCP et points de contrôle en production. 

      Prélever les échantillons d’eau pour les analyses microbiologiques et chimiques. 

      Écouvillonner les équipements et l’environnement. 

      Effectuer l’inspection du bâtiment, des équipements et des installations. 

      Effectuer  les  suivis  avec  les  départements  concernés  afin  d’assurer  la  salubrité  des 
produits. 

      Effectuer l’étalonnage de certains équipements. 

      Vérifier  la  concentration  des  produits  chimiques  utilisés  pour  le  nettoyage  et 
l’assainissement. 

      S’assurer que le programme de nettoyage est bien appliqué 

      Enquêter sur les non conformités (ex : produits non conformes, plaintes) 

      Effectuer une surveillance des inspections préopérationnelles (à l’occasion) 
  
Exigences :  
DEC en diététique ou technologie de la transformation des aliments ou tout autre domaine 
connexe.  
Être à l’aise à travailler avec Windows (word, excel, power point). 
Démontrer un bon jugement et de la rigueur dans son travail.  
Faire preuve d’autonomie et de débrouillardise.  
Connaissance du milieu de la transformation alimentaire ainsi que des normes HACCP et SQF est 
un atout 

 
Pour information communiquer avec  
Karine Lacroix 
klacroix@imperialsnacking.com 
Pause Café Impérial 
St‐Eustache  


